
Excellente résistance au stress 
et réactivité
Sens du contact et du relationnel
client
Polyvalence et capacité
d’adaptation à différents
établissements
Esprit d’équipe et fiabilité
Ponctualité et sens des
responsabilités

ATOUTS
PERSONNELS

Accueil clients & conseils
personnalisés
Encaissements & gestion de
caisse
Prise de commandes et rapidité
d’exécution
Encadrement et formation des
nouveaux employés
Ouverture/fermeture et gestion
de la mise en place

COMPÉTENCES

14 petite rue Saint-Nicolas,
Saumur

 05/06/2000

nogues.anouk@outlook.fr

06.40.82.14.63

COORDONNÉES

Serveuse/Barmaid
¼Brasserie Le Piccadilly
´Février 2022-Aout 2025

Service au bar et en salle (boissons & plats)
Encaissements, rendu monnaie 
Ouverture et fermeture de l’établissement
Accueil chaleureux et efficacité en période
d’affluence (jusqu’à 200 couverts par service)
Prise de commandes

Serveuse/Barmaid
¼Bar Le Saint Cloud
´Aout 2019-Décembre 2021

Préparation et service de cocktails et boissons
variées
Encaissements et suivi de la caisse
Gestion du bar : mise en place, entretien,
approvisionnement

Équipière polyvalente
¼McDonald’s
´Octobre 2018-Février 2019

Préparation des commandes et service au
comptoir
Respect strict des normes d’hygiène, de sécurité
et de qualité

EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLE

Bac professionnel peinture et finition du bâtiment
¼Lycée Sadi Carnot, Saumur-2017

FORMATION

À la recherche d’une saison pour l’hiver 2025-2026!
Disponible dès Novembre

ANOUK PITON


